
menu
 
HUÎTRES
QUÉBEC, CÔTE EST

CROQUETTES Á LA PATATE DOUCE
COMTÉ, NDUJA, MAYONNAISE ÉPICÉE

poireaux
Yaourt fumé, échalotes marinées, 
noisettes

SALADE FRAÎCHE
FENOUIL, ENDIVE, PÊCHES MACÉRÉES ET 
RICOTTA SALATA

TARTARE DE BŒUF
PARMESAN, ESPELETTE, CHIPS DE PANAIS

ARROSTICINIS DI MANZO
SÉSAME, SOYA, CORIANDRE

CRUDO DE cardeau
escabèche, sauce romesco, courgette 

PLATEAU DE CHARCUTERIE
COPA, SOPPRESSATA, MILANO, BOURSIN À LA 
TRUFFe

cocktails
 
MADEIRA VIN DE MADÈRE, TANQUERAY FLOR DE 
SEVILLA, TONIC

flora gin bleu royal, saint-germain, 
lavande, citron

PEACHES RINQUINQUIN, HENNESSY VS, PÊCHE, 
CITRON

PORNSTAR MARTINI KETEL ONE, GALLIANO, 
FRUIT DE LA PASSION, POMME

NAME’S MARG PISCO, MANGUE, CHERRY RIVER, 
SEL

CANAL ST. MEZCAL, VERMOUTH PERGOTÉ, 
AMARO MELLETI, LIME

TANGERINE DREAM TÉQUILA SOLENTO, CHOYA, 
AMERS Á ORANGE , LIME

harry’s café campari infusé au café, 
bourbon, vermouth rouge, beurre noisette

SANS ALCOOL
 
SANS REGRETS HP GIN SANS ALCOOL, 
VERMOUTH À L’ORANGE SANS ALCOOL

SPRITZ 0% VERMOUTH SANS ALCOOL, JUS 
D’ANANAS,PROSECCO SANS ALCOOL

CORONA SUNBREW 0%

RED BULL ORIGINAL, SANS SUCRE, TROPICAL 

BIÈRES EN FÛT
 
LABATT 5,5%
LACROIX CIDRE 5,5%
GOOSE ISLAND IPA 5,9%
STELLA ARTOIS 5%

extras
 
FRITES
FOCACCIA

BIÈRE EN BOUTEILLE
 
CORONA 4.5%, PALE LAGER

CAVATELLI À LA RICOTTA
QUEUE DE BOEUF BRAISÉ, MIREPOIX

cappelletti
ragoût de veau et porc, béchamel, tuile 
de parmesan

PAPPARDELLE
MARSALA, JUS DE VEAU, PLEUROTES, 
SHIMEJI

OSSO BUCO DE VEAU
JUS DE CUISSON, MIREPOIX, RISOTTO 
SAFRAN

ENTRECÔTE
SAUCE MARCHAND DE VIN, FRITES, SALADE 
CÉSAR

BEIGNET AUX POMMES
CRÈME PÂTISSIÈRE, CRUMBLE D’AMANDES

GÂTEAU ÉPONGE
AGRUMES, FENOUIL, CRÈME FOUETTÉE

TOURNÉE POUR LA CUISINE
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menu
 
OYSTERS
QUEBEC, EAST COAST

sweet potato CROQUETTES
COMTÉ, NDUJA, spicy mayo

LEEKS
Smoked yogurt, pickled shallots, 
hazelnuts

FRESH SALAD
FENNEL, ENDIVE, MACERATED PEACH AND 
RICOTTA SALATA

BEEF TARTARE
PARMESAN, ESPELETTE, PARSNIP CHIPS

ARROSTICINIS DI MANZO
SESAME, SOJA, CORIANDER

fluke CRUDO
escabeche, romesco sauce, zucchini

CHARCUTERIE PLATTER
COPA, SOPPRESSATA, MILANO, TRUFFLE 
BOURSIN

cocktails
 
MADEIRA MADEIRA WINE, TANQUERAY FLOR DE 
SEVILLA, TONIC

flora gin bleu royal, saint-germain, 
lavender, lemon

PEACHES RINQUINQUIN, HENNESSY VS, 
PEACH, LEMON

PORNSTAR MARTINI KETEL ONE, GALLIANO, 
PASSION FRUIT, APPLE

NAME’S MARG PISCO, MANGO, CHERRY RIVER, 
SALT

CANAL ST. MEZCAL, VERMOUTH PERGOTÉ, 
AMARO MELLETI, LIME

TANGERINE DREAM sOLENTO TEQUILA, CHOYA, 
ORANGE BITTERS, LIME

harry’s café coffee-infused campari, 
bourbon, red vermouth, butter washed

ALCOHOL-FREE
 
SANS REGRETS HP GIN SANS ALCOOL, 
VERMOUTH À L’ORANGE SANS ALCOOL

SPRITZ 0% VERMOUTH SANS ALCOOL, JUS 
D’ANANAS,PROSECCO SANS ALCOOL

CORONA SUNBREW 0%

RED BULL ORIGINAL, Sugar-free, TROPICAL 

beers on tap
 
LABATT 5,5%
LACROIX CIDRE 5,5%
GOOSE ISLAND IPA 5,9%
STELLA ARTOIS 5%

extras
 
FRIES
FOCACCIA

bottled beer
 
CORONA 4.5%, PALE LAGER

RICOTTA CAVATELLI
BRAISED OXTAIL, MIREPOIX

cappelletti
veal and pork stew, béchamel sauce, 
parmesan tuile

PAPPARDELLE
MARSALA, VEAL JUICE, OYSTER MUSHROOMS, 
SHIMEJI

veal OSSO BUCO
COOKING JUICE, MIREPOIX, SAFFRON 
RISOTTO

ENTRECÔTE
SAUCE MARCHAND DE VIN, FRENCH FRIES, 
CAESAR SALAD

APPLE FRITTER
CUSTARD CREAM, ALMOND CRUMBLE

SPONGE CAKE
CITRUS, FENNEL, WHIPPED CREAM

ROUND FOR THE KITCHEN
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BLANC / WHITE
 
(FR) BOURGOGNE, MAISON GUILLOT-BROUX, 
CHARDONNAY 2022

(FR) LOIRE, MUSCADET SĖVRE ET MAINE, 
MELON DE BOURGOGNE, LES 2 TERRES 2021, 
DOM. DES COGNETTES

(ES) CATALOGNE, MACABEU, BN BLANCO
NATURAL BLANC 2020, PARTIDA CREUS

(GR) MACÉDONIE, XINOMAVRO, POPOLKA 
BLANC DE NOIRS 2021, VAIMAKI

(IT) SICILE, GRILLOT, BIANCO MODUS 
BIBENDI 2020, ELIOS

(É.U) OREGON, RIESLING COLUMBIA VALLEY,
SWICK

(ES) CATALOGNE, SUMOLL, B S, PARTIDA 
CREUS (MAG)

(ES) CATALOGNE, XAREL-LO, ESPENYALLUCHS 
2018, ENRIC SOLER

ROUGE / RED
 
(FR) Languedoc, Grenache et Syrah, La 
Buvette, Castelmaure

(FR) CÔTES DE DURAS, MERLOT, MALBEC, 
LA PIE COLETTE ROUGE 2021, MOUTHES LE 
BIHAN

(FR) CÔTES DU RHÔNE, GRENACHE, SYRAH, 
LA GOUTTE DU SEIGNEUR, DOM. DU SEIGNEUR

(IT) VENETO, GRENACHE, LOTTAI 2021,
INDOMITI VINI

(CA) LANORAIE, FRONTENAC NOIR, POINTE
2021, LIEUX COMMUNS

(GR) MACÉDONIE, XINOMAVRO, POPOLKA 
KOKKINELI 2021, VAIMAKi

(AU) MCLAREN VALE, CAB FRANC+, UJO 
2021, JAUMA

(FR) SAVOIE, MONDEUSE, MONDOUZE LE CH 
TEAU 2018, LES GRANGEONS DE L’ALBARINE

63
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180

163

55

65

75

83

86

88

96

113

(CA) LANORAIE, MARQUETTE, FRONTENAC
NOIR, VIDAL, RESSAC 2021, LIEUX
COMMUNS 1500ML

(CH) ITATA, CINSAULT & CAB SAUV, VIVIR
LEJOS 2021, STRANGE GRAPES (MAG)

135

138

MACÉRATIONS
 
(PT) DÃO, ENCRUZADO+, RUFIA LARANJA 
2021, JOÃO TAVARES DE PINA

(GR) TYRNAVOS, RODITIS, PLEIADES 2021, 
PAPRAS

68

78

rosé
 
(FR) LANGUEDOC, CINSAULT, LE PETIT 
BALTHAZAR 2021, PIERRICK HARANG

(ES) MURCIA , MONASTRELL, VINO DE LA 
NATURALEZA 2021, GARCÍA PÉREZ

(FR)  LOIRE, GROLLEAU, GROLOLO 2020, 
PITHON PAILLÉ

60

65

65

BULLES + PETNAT’
 
ESPAGNE, CATALUNYA, PARELLADA+XAREL-
LO, BENJAMINA PET NAT 2021, ARTESANO 
VINTNERS

TCHEQUIE, MORAVA, PINOT GRIS & NOIR, 
MADAM PINOT 202O, MARADA

78

105


